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OM Cat er/ng

Menderéch/a”ge

Buffet



ULAE MASUR

CATERING

SEIT 2009

Parz‘y Buffet

ab 18 Personen

Vorspeise:
Gurkensalat,
Karottensalat, Kartoffelsalat,
verschiedene Blattsalate,

mit weil3em Dressing und Balsamico-Dressing,

Hauptgang:
gegrillte Hahnchenkeulen,
panierte Schnitzel,
Tofu-Gemusespiel3e (flr Vegetarier),
mediterrane Fleischspiel3e mit Dip,

hausgemachte Lasagne oder Pasta mit verschiedenen Sol3en



ULAE MASUR

CATERING

SEIT 2009

OM Cdier/ng BufFet |

aé 20 Personen

Vorspeise:
Karottensalat, Tomatensalat, Gurkensalat,
verschiedene Blattsalate mit zwei unterschiedlichen Dressings

dazu Party Brétchen

Hauptgang:
Gegrillter Schweinebraten an Rahmsol3e,
Hahnchenspiel3e in Paprikasol3e,
dazu Badischen Spatzle und Rosmarinkartoffeln

dazu Gemischte Gemiuseplatte der Saison

Dessert

Schokoladen Mousse mit Friichten



ULAE MASUR

CATERING

SEIT 2009

OM Cdz(er/ns Buffet 2

aé 258 Personen

Vorspeise:
Tomaten-Mozzarella mit Basilikum, Zucchinisalat,
Paprikasalat, verschiedene Blattsalate

mit weil3em Dressing dazu Party Brotchen

Hauptgang:
Gegrillter Lachs an Zitronensol3e,
Poularden-Brust auf Barolo Sol3e
mit Bandnudeln und Rosmarinkartoffeln

dazu Gemuseplatte der Saison

Dessert

Tiramisu im Glas oder frischer Obstsalat



ULAE MASUR

CATERING

SEIT 2009

OM Buf#el 3

ab 30 Personen

Vorspeise:
Grol3es Salatbuffet mit 4 Rohkostsalaten
an zwei verschiedenen Dressings

dazu Baguette Brot

Hauptgang:
Lammschulter an Thymian-Knoblauch-Sol3e,
Gegrilltes Roastbeef an Krauterbutter,
mit Badischen Spéatzle und Kartoffelgratin oder Folienkartoffeln

dazu Bohnenbiindchen und Rosenkohl mit Vichy Karotten

Dessert:
Panna Cotta auf Sauerkirschen

Tiramisu mit Physalis



ULAE MASUR

CATERING

SEIT 2009

OM Gowrmet BufFfet

ab 20 Personren

Vorspeise:
Karottensalat, Gurkensalat, Tomaten-Mozzarella-Salat,
verschiedene Blattsalate mit weil3em Dressing

dazu Baguette Brotchen

Hauptgang:
Kalbsschulter an Champignon-Rahmsol3e,
gegrillter Schweinebraten,
mit Badischen Spatzle und Kartoffelgratin

dazu Gemuseplatte nach Saison

Dessert:

Duo von weif3er und dunkler Mousse im Glas



ULAE MASUR

CATERING

SEIT 2009

OM Buffet Mediterran

ab 28 Personen

Vorspeise:

Antipasti-Platte mit eingelegtem Gemiise
(Zucchini, Aubergine, Paprika und rote Zwiebel)

Olivenspiel3e mit Gemise und Kase

Tomaten-Mozzarella-Spiel3e

optional: Brot dazu (Aufpreis 1,00 €)

Hauptgang:
Kalbsbraten mit Thymian und Knoblauch,

Feine Rosmarin Bratkartoffeln und Oliven-Tomatensol3e,

Zwei verschiedene Tortellini mit Ricottafillung
an Béarlauchsol3e und Kase,

dazu bunte Gemuseplatte mit Karotten, Brokkoli und Kohlrabi

Dessert:

Panna Cotta mit Waldfriichten



ULAE MASUR

CATERING

SEIT 2009

OM Catering Butfet wegetarisch'

ab 20 Personren

Vorspeise:
Fruhlingssalat, Mais-Kidney-Bohnensalat, Weil3kohl-Ananas-Salat,
Bleichselleriesalat, Blattsalat der Saison,
mit weil3em Hausdressing und Balsamico-Dressing

dazu eine Brotauswahl

Hauptgang:

Vegetarischer Falafelspiel3,
Gemuserdsti mit Sauerrahm,
Hausgemachter Shanti — Shanti Burger
im Ofen gebackene Kasenudeln mit Gemuse

dazu Uberbackenes Marktgemtise

Dessert:
Fruchtsalat mariniert mit Grand Manier,

Bayerische Creme mit Waldbeeren



